PHIẾU GÓP Ý 
DỰ THẢO TIÊU CHUẨN QUỐC GIA “NƯỚC MẮM TRUYỀN THỐNG”
Kính gửi: 
I. Thông tin tổ chức/cá nhân góp ý

1. Tên tổ chức/cá nhân :.....................................................................................
2. Địa chỉ: …………………………………………………………..................

3. Điện thoại: ……………………………Email: ………………….................

II.  Đánh giá chung dự thảo tiêu chuẩn
1. Đồng ý hoàn toàn  



(
2. Đồng ý và đề nghị sửa đổi, bổ sung

(
3. Không đồng ý   




(
Lý do: ..........................................................................................................

III.  Góp ý nội dung dự thảo tiêu chuẩn
1. Các nội dung góp ý chi tiết
	TT
	Điều/mục trong Dự thảo
	Nội dung trong 

Dự thảo
	Đề nghị sửa đổi, bổ sung
	Lý do

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


2. Một số nội dung đề nghị tập trung góp ý 
2.1. Định nghĩa về nước mắm truyền thống (đánh dấu tích (X) vào ô lựa chọn)


( Phương án 1: Nước mắm truyền thống là sản phẩm dạng lỏng, trong, được kéo rút ra từ chượp chín, có màu nâu vàng đến màu nâu cánh gián, có mùi vị đặc trưng từ quá trình lên men tự nhiên của cá và muối theo các phương pháp ủ chượp truyền thống như gài nén, gài nén có náo đảo hay đánh quậy, trong thời gian không ít hơn 10 tháng.


( Phương án 2: Nước mắm truyền thống là sản phẩm dạng dịch lỏng, trong, thu được từ hỗn hợp của cá và muối (chượp chín) đã được lên men tự nhiên theo các phương pháp ủ chượp truyền thống như gài nén, gài nén có náo đảo hay đánh quậy trong một khoảng thời gian ít nhất là 10 tháng. 


( Phương án 3: Nước mắm truyền thống là sản phẩm được chế biến từ nước mắm cốt và/hoặc nước mắm long thu được từ quá trình lên men tự nhiên của cá và muối trong thời gian không ít hơn 10 tháng. Nước mắm truyền thống có mùi vị đặc trưng, có màu nâu vàng đến màu nâu cánh gián.

( Ý kiến khác: .........................................................................................
(Xin vui lòng diễn giải chi tiết)
2.2. Về nguyên liệu


( Không sử dụng “Đường” 


( Có sử dụng “Đường” 


( Ý kiến khác: .........................................................................................

(Xin vui lòng diễn giải chi tiết)
2.3. Về quá trình sản xuất: (Xin vui lòng diễn giải chi tiết và cho ý kiến cụ thể về yếu tố “truyền thống” trong quá trình sản xuất)
............................................................................................................................
2.4. Phụ gia thực phẩm (chỉ chọn 01 trong các phương án và đề nghị đánh dấu tích (X) vào ô lựa chọn)

( Phương án 1: Không sử dụng phụ gia thực phẩm

( Phương án 2: Chỉ sử dụng Caramen (E150a)

( Phương án 3: Được sử dụng phụ gia thực phẩm sau đây

	TT
	Tên phụ gia
	Đồng ý sử dụng
	Không đồng ý sử dụng

	1
	Axit citric (E330)
	(
	(

	2
	Mononatri L-glutamat (E621)
	(
	(

	3
	Disodium 5'-ribonucleotides (E635)
	(
	(

	4
	Caramen (E150a)
	(
	(


( Ý kiến khác: .........................................................................................

(Xin vui lòng diễn giải chi tiết)
IV. Ý kiến góp ý khác

...................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
..........., ngày........tháng........năm...........
    TỔ CHỨC / CÁ NHÂN GÓP Ý
    (Ký, ghi rõ họ tên, đóng dấu)

� Lãnh đạo tổ chức ký và ghi rõ họ tên, đóng dấu tổ chức đối với phiếu góp ý của tổ chức; Cá nhân ký và ghi rõ họ tên đối với phiếu góp ý của cá nhân.





